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CORNIN Clos Reyssié 2004 **
04ha 3000 M 11a15¢€

Dominique Cornin ne vous est sans doute pas
inconnu car c’est un habitué du Guide, qui propose
toujours d’excellents macon-vﬂ]ages ou pouilly-fuissé
Aujourd’hui, deux cuvées de pouilly sont a ’honneur. Les
Chevriéres 2004 étoilées, encore légérement marquées
par le fiit et fermées, possedent une structure qui devrait
leur permettre de bien vieillir. Quant au Clos Reyssié, a la
robe dorée intense, il ne cache pas son élevage sous bois,
mais sa bouche se révele ample, équilibrée et tout en
finesse. Des aromes de verveine, de tilleul et d’acacia nous
rappellent qu’il est né de pére chardonnay et de mere
argilo-calcaire. Un vin de grande gastronomie qui se
réjouira de la compagnie d’un poulet de Bresse a la creme.
®x Dominique Cornin, chem. du Roy-de-Croix,
71570 Chaintre, tél. et fax 03.85.37.43.58,
e-mail dominique @ cornin.net ¥ Y A r.-v.




DOMINIQUE CORNIN Clos Reyssié 2006 **  /

0,65 ha 4000 W 11a15¢€
Déja distingué pour ses préceédents millésimes (no-
tamment d’un coup de cceur pour le 2002), Dominique
Cornin ne décoit pas cette année. Son approche biolo-
gique et biodynamique donne profondeur et caractere a
ses vins. Citée, la cuvée Les Chevriéres 2006, mure et
opulente, aux saveurs onctueuses, sera parfaite sur une
terrine de foie gras mi-cuit. Sous la teinte vieil or du Clos
Reyssié se profilent des aromes d’acacia, d’amande grillee
et d’aubépine. Le volume et la richesse de I'attaque se
confirment tout au long de la dégustation. Une acidite
ferme et nette équilibre la matiére généreuse. A servir sur
des saint-jacques.
®x Dominique Cornin, Savy-le-Haut, 71570 Chaintre,
tél. 06.09.93.15.33, fax 03.85.32.90.87, dominique @ cornin.net
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