
CORNIN
vignerons

Nos vins sont comme les enfants d’une fratrie. Tous issus du Chardonnay, ils se ressemblent 
mais possèdent chacun leur personnalité. Ils sont comme vous, comme moi. Tantôt réservés 

ou timides, tantôt séducteurs, joyeux ou rieurs, ils évoluent, mûrissent mais ne trichent jamais. Ils 
sont authentiques, en un mot, vivants. Au fil des millésimes et du temps, ils dévoilent leurs multiples 
facettes. Aimez-les simplement, tels qu’ils sont. Ils vous le rendront au centuple…

Cuverie et dégustation 
339 rue de Savy le Haut – 71 570 Chaintré

Mail : domaine@cornin.net 
Web : www.cornin.net 
Tél. : 03 85 32 90 87 

EARL Dominique CORNIN

Cépage : Chardonnay ; âge des vignes : 50% plantées en 1936 et 50% en 1992 ; vendanges : manuelles ;  
système de taille : Guyot, une baguette pliée en arcure ; 

fermentation & élevage : en cuve, pendant environ 12 mois sur lies fines ; pas de collage ; légère filtration.

Informations techniques 

Dominant le village De Chânes
et sa belle petite église Romane, la parcelle regarde la vallée de la Saône et le soleil levant. 

Les pieds dans l’argile, elle domine « Les Serreuxdières ». Au pays des Mâcons, c’est un peu 

l’aristocrate du quartier. Juché sur quelques hauteurs, Monsieur prend des airs de Saint... 

pour lequel on se damnerait volontiers ! Adolescent discret, il se familiarise ensuite en 

dévoilant ses arômes de poires, d’oranges confites ainsi que son caractère minéral. A l’âge 

adulte, devenu intarissable, on le mariera avec un bouquet de crevettes, une salade de crabe 

ou quelques belles Saint-Jacques. Un très beau parti…

Saint-Véran « Les Serreuxdières »


