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Résultats
r  t  . .  l -  t  -  -Menuon Dlen
Un total de ll2vins bio a été dégusté le 7 juillet au centre technique interprofessionnel des vins de Bourgogne. lls sont 58 à passer la

barredes13sur20soi tuntauxderéuss i té  de57,7o/o.P lusd 'qneboute i l lesurdeuxsontdoncsélect ionnées.unbeauscoredansun

millésime qui demandait de l,attention, particulièrement pendani les derniers jours de maturation des raisins. Millésime après millésime'

,n"JonràijiÀËorË'.-ôrààuire àe oàns'vins oto est possiote tous Ies ans, pour peu qu'on le fasse avec professionnalisme'

DIIMAII{E AMIIIT.SERVELLE @ MAIS(II{ BRET BROTHERS-
NousæutisnonsunenouvettefoistaquatitédutauaitmenéprEtsaæt: DSMA;1{E tA SSUFRANDIÈRE @
et Chistian Amiot, pr&nts r8utièrement dans næ ælætions dæ vins Jean-Phitippe et Jean-Guillaume Bret font dorénavant partie du

de chamfu1e. Le domaine æten bio depuis 2ffi3. paysage mâconnais. Depuis 20N, its insufflent un vent de fraî-

34, rue Basse - 21220 Chambotle-Musigny cheur sur leur vignoble. Le domaine est en bio, ainsi que

;ffiff',ï;ffiff'fii i',',î*MEs t * * iï!:;i;::,i:':,1",';:#'[i":i':,!;,lfflo',1à,,ourctbrctherscon
par sa pureté et sa délicatesse, ce vin donne une belle idée de MÂCOff-CnUZlttE Ct'S DES Vl'ilES DU MAYilES S #

ce que peut donner un beau terroir de Chambolle-Musigny' Le nez est ouvert, riche, sur des notes de mirabelle et de fruits

l-élégance est ici à I'honneur bien mûrs. La bouche est consistante et bâtie sur une trame fine

CHltrtgOU-e-MUSlGl{Y PREMIER CRU LES PfnmtS # * * et droite' Un bel équilibre dans la maturité et la richesse'

Le nez offre des arÔmes profonds et d'une grande pureté' Bret Brothers

On retrouve te caractère délicat, fin mais aussi une grande lon- POUItw-VtttZEttES LfS 'Umt CUVÉE MlttERAil.,ÉE S tË
gueur déjà rencontrée sur la cuvée précédente. Un vin dont I'intensité conquiert nos dégustateurs. Des notes de

fruits bien mÛrs avec une fine touche florale lui assurent une

DSMAINE DES CIMTES LAF$I{ @ grande comptexité. La bouche est riche, tenue par une belle
pragmatique, professionnel et touiours prompt à présenter les minéralité.

vins du domaine, Dominique Lafon est un grand ambassadeur de La soufrandière

la viticulture bio. Cerise sur te gâteau, ses cuvées sont superbes 
ES LES oUmf S S

cros de ta Barre - 2ttgo Meursaurt 
uuveY> suttL ruvÇtuçJ' 

Poultl-Vlnzru

Tét. og go 2t 22 t7 - Faxog 80 21 61 64 Un vin sur la réserve aujourd'hui qui doit gagner en harmonie à

Mnurunr il'ïE : r g,b sun 20 !::i:i:1,t,:o'tu 
un peu marqué) La concentration et la lon-

Vottuv pREMIER cRU SAilïEtloïs DU Mturu S # * * La sourrandière
"Le nez est fantastique de complexité : fruits noirs, épices, vio-

lette", s'emballe un dégustateur' Des tannins denses et d'une D0MAll{E DE tA CR0IX SEl{AlLtET @
grande qualité tapissenile palais avec beaucoup de délicatesse. Les frères Martin, Richard et David, sont à la tête de 23 hectares-

La finale est aussi longue que pure. Autant d'éléments qui ne Depuis 2007 t'intégratité du domaine est cultivé en bio.

laissent pas retomber les ardeurs de notre jury. La note I'atteste" ' t#!î!lr,lr:!frir!;;:îi;;J:|03 85 82 83

Msunslur 'REMTER cRU GEilEvRrtnes &.s &S snm-vÉRm Lts Rocnlrs iS rË rs
l lopulence et te caractère se manifestent dès ra prise en 

"un vin concentré et tonique", conclut un dégustateur'

bouche, l,attaque est concentrée, dense. une générosité qui se une belle fraîcheur aromatique se déploie tout au long de la

confirme tout au long de la dégustation, iusqu à la finale d'une dégustation. Le tout ne manque pas de consistance'

grande longueur. SAtilT-VÉRA]l [eS BU.S $ eË S

MruRsluu ctos or u BnRRr S S .
Un nez très intense évoquant des arÔmes exotiques, mais sans

lourdeur, s'exprime au nez. La bouche est gourmande avant de

se resserrer un peu en finale. Un vin d'une belle intensit?î.'

vornnv S S
Un vin de plaisir, aux arômes enjôleurs. La bouche offre beaucoup

de chair et de suavité. La finale conserve une bonne fraîcheur.

{'( o Sourgogne Aujourd'hui 85

Le nez peut s'exprimer sans retenue sur des notes évoquant la

fraîcheur (menthe), et la finesse (chèvr:efeuille). La bouche est

en harmonie avec le nez : vive et concentrée à la fois'

Snm-vÉnm Ln Gnnnot BnuYÈns $ eS
Des notes très minérales s'associent à une touche aromatique

évoquant le pamplemousse. La bouche propose un équilibre sur

la fraîcheur, la vivacité. '
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