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SPECIAL VINS BOURGOGNE

Pouilly-fuisse, retour au pur

L'appellation qui monte ! Prix aima-
bles, vignerons motivés et accueillants,
blancs tournés vers la tension.

PAR JACQUES DUPONT
our les amateurs de blancs de
Bourgogne qui ne disposent
pas d'une fortune type mar-
chanddegazenRussieoud’immeu-

larégionaprospecterd’urgence. Les
prix restent raisonnables, les vins
ont progressé de facon remarqua-
bleet—enBourgogne, cestemps-ci,
ce nest pas négligeable—il y a du
volume. Aujourd’hui, nous passons

blesen Chine,leMiconnaissemble  enrevuelespouilly-fuissé, maisles
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pouilly-vinzelles et pouilly-loché,
moins connus, lessaint-véran, viré-
clessé ou tout simplement la vaste
famille des mécons valent tous le
déplacement. D’autant que cela
risque de changer quelque peu a
I'horizon de 2017. Nous parlons
des prix.

Jusqu'a présent, le Maconnais,
contrairementaureste delaBourgo-
gne,ignorelaclassificationinterne
que I'on connait en Cote-d’Orou a
Chablis: villages pour les terroirs

«ordinaires », premiers crus pour
les tres bons, grands crus pour les
exceptionnels(ex.:chablis, chablis
premier cru Fourchaume, chablis
grand cru Les Clos...). En Mdcon-
nais, tout est villages, avec parfois
lenom d’unlieu-dit, maisI’absence
de premiers crus (au moins) est
pour le moins anachronique et
totalement injustifiée.

Sous la méme dénomination
pouilly-fuissé, on trouve déja les
vinsdecingvillages—Chain- mmm

Pierre Vessigaud

Domaine
Pierre Vessigaud

«Tout le monde revient en arriére sur
le hois. Il y a vingt-cing ans, on n‘avait
pas de hois, puis il y a eu cette mode du
boisé. Cétait la course a la surmatura-
tion, des vins lourds, gras, écceurants et
qui vieillissaient mal. Mais maintenant
les gens recherchent plus la précision, la
minéralité, des vins plus équilibrés, plus
frais. Les 100 % fats neufs, c'est fini aussia
I'étranger. Ils ne veulent plus en entendre
parler, méme aux Etats-Unis. IIs veulent
du vin avec du peps, de la tension, sur-
tout avec la cuisine moderne, du poisson
(ru, ce genre de cuisine inspirée un peu
de I'Asie, ca ne supporte pas le hais, il v
faut de I'acidité. || faut retrouver de trés
helles amertumes sur les vins blancs, Cest
rafraichissant. Ce n'est pas I'amertume
végétale, mais plutot celle des agrumes.
0On a été en hio pendant quatre ans, mais
J’ai arrété ma certification. Onaeutrop de
problémes en 2013. Je continuerai a utiliser
des produits hio, mais, quand il y aura le
feualamaison, je m'autoriseraiun produit
conventionnel pour sauver ma récolte. Je
loue mes vignes, je loue les hatiments,
je ne suis pas propriétaire et a la fin de
['année, que vous fassiez du vin ou pas, il
faut pavyer les loyers. Cest dommage, car
le hio c’est passionnant, extrémement
enrichissant, ona l'impression d’étre dans
une autre approche de la vigne, »

MICHEL LABELLE

Pouilly-fuissé
Vin blane

Cépage:
chardonnay.
Millésimes

2013: année clima-
tiquement difficile,
avec beaucoup de
maladies et des per-
tes de récolte. Vins
vifs, plutot réussis.
2012: vins concen-
trés, avec des équili-
bres intéressants qui
permettent la garde.
2011: vins plus exu-
bérants, mais

un peu moins
concentrés. Des vins
faciles a boire, plus
primeur.

Carte
cdu vignoble
page 222
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SPECIAL VINS BOURGOGNE

mmm iré, Vergisson, Fuissé, Solu-
tré et Pouilly — avec des accents

“assez différents. Sur Chaintré, du
fait de sols primaires assez riches,
on gofite des vins un peu exubg-
rants, riches, gras en bouche, qui
mirissent assez vite mais vieillis-
sent moins longtemps que ceux
produitsa Vergisson. La, dans cette
commune ot larocheest présente
et affleure, les blancs sont plus
pales, tendus comme des arcs et
prennent du temps a miirir. Mais,
a l'intérieur méme du «finage»
de ces communes, d’un coteau a
l'autre, les vignerons depuis des
générations savent bien que telle
parcelle—tel «climat», comme on
ditenBourgogne pourdésignerun
terroir particulier (le mot vient du
grec) —n'est en rien comparable a
une autre.

Tendresse. Aux Chailloux, on
trouvera des chailles, des cailloux
calcaires tres nombreux, a Vers
Pouilly, ce sont des marnes qui
dominent et donnent des vins lac-
tés, gourmands, ronds, alors qu'a
Vers Agnieres, un autre climat sur
la commune de Fuissé, I'argilo-
calcaire offre des vins minéraux,
coupants.

Avouonsune tendresse pourLes
Pierresacanards,ausol composéde
pierres plates tres fines évoquant,
pourl’aieul quiatrouvé cenom,les
becsou pattesdes palmipedes... «La
classificationacommencéily acingou
sixansel¢adevraitaboutirvers 2017...
C’est bien avancé», nous assure le
vigneron (lire portrait) Pierre Ves-
sigaud. Comme l'aboutissement
d'une profonde mutation dans la
fagon de produire et surtout de
vendre. « C'estunerégion qui, depuis
une quinzaine d’années, développe
une grosse dynamique, de nombreux
domaines se sont lancés dans la vente
en bouteille », ajoute-t-il.

Longtemps, pouilly-fuissé a
bénéficié d'une aura particuliere
aux Etats-Unis. Aulendemaindela
Seconde Guerremondiale, quelques
négociants ont lancé ce vin sur le
marché américain. Le nom a plu,
le prix aussi. Il y avait du volume
disponibleetdequoi, pour cesmar-
chands, faire dejoliesmarges. Coté
production, pasdesoucide mmm

Olivier Giroux
Clos des Rocs

« Je suis originaire de Fuissé. Mes parents ont un petit
vignoble avec mon frere ainé. Aprés mes études, j'ai
repris un domaine en cotes-du-rhone gardoises avec
un associé. Cest juste au-dessus de Tavel, 700 hectares
d'un seul tenant mais pas que de vignes. Le travail me
plaisait, mais la vie dans le Sud ne m'a pas convenu.
Pas de relations humaines suffisantes. Moi, i je fais du
vin, cest aussi pour partager un canon avec les copains,
échanger. J'aime faire [a cuisine pour les autres. Un jour
de 2002, ma mere m'a appelé pour me dire qu'il y avait
un domaine a vendre ici et avant méme d’avoir su si je
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pouvais Facheter j‘ai vendu mes parts. Je suis parti en fait
sans argent, mais avec le couteau entre les dents et en
me disant que tout était a faire. On commence a récolter
e fruit du travail qu'on a accompli. On travaille en bio
mais on ne le revendique pas. Depuis qu’on a lahouré les
vignes, on a des vins plus toniques, avec plus d'acidité et
plus d'énergie. Ma production principale, Cest du pouilly-
loché. (a a peu de notoriété, moins que fuissé, mais on
y arrive. Loché, si vous prouvez que ¢a mérite le détour,
cest facile d’ouvrir une ligne sur une carte de restaurant,
carils n’en ont pas...»

MICHEL LABELLE
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SPECIAL VINS BOURGOGNE

mmm commercialisation: go%
partaient pour les Etats-Unis, pas
de probleme de stockage et ren-
trée d’argent réguliere. Le tres
bon coté des Trente Glorieuses...
Comme toutesles bonnes choses
ontune fin, il a suffi d'une baisse
du dollar, d'un début de crise et
les portés américaines jusque-la
grandes ouvertes se sont retrou-
véesentrebaillées. Le négoce alui
aussi réduit ses achats.

Objectif. Nombre de producteurs
ontdiialorstrouver d’autres solu-
tionsetsurtoutdenouveaux mar-
chés et faire comme William
Trouillet a Solutré: « Le domaine a
été créé en 1928 par mon arviere-
grand-pere. Mon grand-pere aun peu
agrandi et mes parents ont développé,
En 2007, au déceés de mon pére, jai
repris. Tout était commercialisé au
négoce et maintenant on vend tout en
bouteille. La, on construit une exten-
sion pour le stockage bouteilles, un
caveau de dégustation et des bu-
reaux...» Aveclachambre de com-
merce de Dijon, William a beau-
coup voyagé. Trois ou quatre fois
a l'année, il va au Japon, a Singa-
pour ou au Brésil. «On a semé nos
graines et maintenant ¢a commence
d payer. »

Dans les années 9o et jusqu’a
peu, un grand nombre de vigne-
rons ont cherché a faire des vins
«alamode» avec du boisé, beau-
coup de volume et de gras en bou-
che. Des vins un peulourdingues
et quin‘avaient pas grand-chosea
voiravecleursterroirsde calcaire.
Une période révolue, selon Pierre
Vessigaud: «On a trop voulu faire
des vins a boire jeunes. Il vaut mieux
ramasser du vin a 12,5 °avec 40 hec-
tolitres par hectare et un peu moins
de maturité qu'a 14 ° avec 7o hectoli-
tres. Cest du maquillage, Palcool
donne Pimpression de volume, mais
¢a ne tient pas dans le temps. Mon
objectif, c’est d’arviver a voir encore
plus de tension, un peumoins de boise,
Quand on a des sommeliers, ils nous
disent de refaive des vins avec de bel-
les amertumes. » Et pas des blancs
alavanille quiécceurent plusqu'ils
ne donnent envie. Sinon, a quoi
servirait de distinguer des pre-
miers crus? m

Les accords

Blanc gras et
opulent, le pouilly-
fuissé se caracté-
rise par sa fraicheur
minérale plus

ou moins marquée.
Riche etample,

il s'accorde aux
sauces onctueuses
etconvient autant
aux produits

de la mer qu'aux
viandes blanches,
par exemple des
coquilles saint-
jacques ou une pou-
larde. Les plus vifs
sont aleur place

sur un vieux comté
et les fromages a
pite dure en général,
et, pour un accord
rustique mais trés
goliteux, avec une
andouillette braisée
auvin blanc et écha-
lotes grises confites;
méme des escargots
persillés.
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Sélection
sur 135 vins
dégustes

a I'aveugle

2013

15,5 - P. Ferraud & Fils

31, rue du Maréchal-Foch

69220 Belleville-stir-Sadne
04.74.06.4760.

L’Entreroches. Nez picé,
fruits secs, bouche vive, tendue,
triss fruits secs et saveurs

de 'automne. 25,70 €.

15,5 - Domaine

Maurice Lapalus & Fils

738, route de Vergisson

71960 Pierreclos

03.85.35.71.90.

En pommard. Nez net, poivre
blanc, craie, bouche tendue,
saline, longue, Belle réussite !
11,70%,

15 - Dominique Cornin
Savy-le-Haut 71570 Chaintré
03.85.3743.58.

Pomme, fruits blancs, bouche
vive, pointe de patillant, tendu,
rals, trés pamplemousse.
1510€.

15 - Maison Joseph Drouhin

7 rue d'Enfer 21200 Beaune
(3.60.24.68.88.

Floral, gentiane, bouche com-
plexe, tendue, trés citronnée,
bon équilibre, matiére acide.
1780 €

15 - Domaine Gilles Guerrin
La Truche 71960 Vergisson
05.85.35.60.38,

Vieilles Vignes. Pamplemousse,
fougeére, bouche vive, miné-
rale, tendue, calcaire, long et
fin. 14,50 £

15 - Chiteau Vitallis

Denis Dutron

Rue Adrien-Arcelin 71960 Fuissé
03.85.35.6442.

Verdeur, fougére, bouche ten-
due, élégante, bien vive, net,
presque chablisien. 11 €.
14,5/15 - Bouchard Pére & Fils
Chaleals de Beaune 21200 Beatmne
03.80.24.80.24.

Vignes romaines. Joli nez
minéral et fruité, bouche avec
une légére amertume d'agru-
mes rafraichissante, bonne
longueur. Tarif pas encore fixé
(1750 € le 2012).

14 - Nez bien fruité, vif

en bouche, tendu, belle acidité,
structuré, long, presque
tannique. Tarif pas encore fixé
(13,90 € e 2012).

13,5/14 - Domaine
Abélanet-Laneyrie

Les Buissonnats 71570 Chaintré
03.85.35.61.95.

Les Chevridres. Bien fruité

all nez, ananas, bouche vive,
tendue, déja un peu mire.
Vin flatteur. 13,50 £

13,5/14 - Maison Verget
Jean-Marie Guffens

Le Bourg 71960 Sologny
03.85.51.66.00.

Les Combes Vieilles Vignes.

Pomme verte, floral, boisé,
pomme au four, épices;
altendre que le bois se fonde.
250€

2012

16,5/17 - Chateau Vitallis
Deqis Dutron

Rue Adrien-Arcefin 71960 Fuissé
03.85.35.6442

Vieilles Vignes, Péche blanche,
mandarine, houche vive,
€légant, agrumes et épices
douces, honne longueur,

droit et savoureux. 15€.

16,5 - Bouchard Pére & Fils
(hateau de Beaune 21200 Beaine
03.80.24.60.24.

Vignes romaines. Agrumes,
floral, bouche minérale, tendue,
fine, beaucoup d'élégance,
minéralité et fruité délicats.
1750 €.

16,5 - Domaine de la Chapelle
Pascal Rollet

Pouiilly 71960 Solutré-Pouilly
03.85.35.8151

Aux Bouthieres. Nez discret,
fruits secs, floral, bouche
tendue et fine, élégant, com-
plexe, long, fin, minéral. 1750 €.
15 - Vieilles Vignes. Nez mature,
houche vive, épicée, longue,
serrée, pointe d'amertume en
finale. Vin de garde. 14,20 €,
16,5 - Domaine

Pierre Vessigaud

(lire portrait)

Pouilly 71960 Solutra-Pouilly
03.85.35.8118.

Vieilles Vignes. Agrumes, fin,
dtronné, vif, élégant, tendu,
long, frais, trés citronné, 22 €,
16 - Vers Pouilly. Nez lacté,
floral, vanille, rond, souple,
parfumé, frais, gourmand,
long, trés persistant. 27 €.

16 - Chateau de Beauregard
Maison Joseph Burrier

71960 Fuissé

(5.85.35.60.76,

Les Insarts. Litchi, melon, houche
savoureuse, gourmande et vive,
bonnes saveurs de fruits blancs,
péche, long, frais, fin. 22, 40 €.
16 - Michel Paqjuet

Les Valanges 71960 Davayé
03.85.35.85.05-06.09.90.7410.
(itronné, agrumes, bouche
fraiche, vive, assez élégante,
bonne tension, minéralité

en finale, vin de roche. 17 €.

16 - Domaine Trouillet

Route des (oncizes

71960 Solutré-Pouilly
003.85.35.80.04,

Aux Chailloux. Eucalyptus,
c&dre, pin, bouche tendue, vive,
saline, citronnée. Un vin vi,
tendu, frais, long, trés minéral.

14 - Coeur de Pouilly. Abricot,
poire, houche ronde, pointe
de gaz, droit, plaisant, bien
parfumé. 15€

15,5/16 ~ Domaine Denuziller
(mpasse de ['Fglise

71960 Solutré-Pouilly
(0385358077

Prestige. Nez fin, péche blan-
the, bouche tendue, élégante,
fruits blancs, minéralité et frai-
cheur, bonne longueur. 12,50 €.

15,5 - Domaine

tlu Clos des Rocs

Olivier Giroux (lire portrait)
(hemin de Cofonge 71000 Loché
03.85,32.9753,

Les Pierrotes. Floral, seringa,
bouche vive, tendue, pample-
mousse, bonne longuer. Vin
Jeune, équilibré, parsistant.
1790 £,

15,5 - Domaine Faiveley

8 nue du Tribourg

21700 Nuits-Saint-Georges
(5.80.61,04.5,

Pomme verte, réducteur, hou-
che vive, bonne tension, fruits
blancs, droit, vif, salin. 19,90 €.
15,5 = Vins des Personnets
(ollovray ef Terrier

71960 Davayé

03.65.35.86.51.

Viellles Vignes. Poire, mangue,
frés fruité, bouche large,
onctueuse, issue d'une
vendange bien milre, un vin
riche et gourmand. 16,50 €.

15 - Domaine
(hataigneraie-Lahorier

Gilles Morat

595, route dlos Bruyéres

71960 Vergisson

03.65.35.85.51.

Belemnites. Poire, péche jaune,
melon, assez capiteuy, litchi,
bouche pleine, dense, finale
fendue, frais et gourmand. 17 €.
13,5/14 - Aux vignes dessus
«Surla roche ». Fruits blancs,
péche blanche, bouche vive,
fendue, citronnée, fraiche,
serrée enfinale. 19 €.

15 - Collin-Bourisset

1846 RN 6

71570 (3 Chapelle-de-Guinchay
(3.85.36.61.21

(hateau Lavernalle. Nez litchi,
péche jaune, bouche fine, riche,
tendue, hon fruit, épicé
enfinale. 15€.

15 - Domaine Corsin Pére & Fils
Les Plantes 71960 Davayd '
(03,65.35.83.69.

Vieilles Vignes. Fruits blancs,
épices douces, citronné, bouche
vive, bonne tension, droit, frais,
note poivrée en finale, honne
longueur. 16,10 €.

15 - Domaine

de la Croix-Senaillet

Richard et Stéphane Martin

En Coland 71960 Davayé
(3.85.35.82.83,

Litchi, floral, bouche riche,
ample, trés gourmande, avec
une finale relevée et des notes
pamplemousse qui lui confé-
rent de la fraicheur. 22,10 €.

15 - Georges Duboeuf

71570 Romanéche-Tharins
03.85.35.34.20

Domaine Béranger. Nez poire,
péche blanche, bouche vive,
tendue, élégante, minérale,
13.92€,

15 - Domaine

Yves Giroux & Fils

Les Molards 71960 Fuissé
06.80.72.28.91

Vieilles Vignes. Mirabelle, nez
assez mir, botiche riche, savou-
reuse, bien mdre. Vin gourmand,
large mais avec de [a tension et
dela fraicheur, 1550 €.

15 - Manoir du Capucin

(hioé Bayon

LePlan 71960 Fusissé
038535874,

(los de la Maison. Fruits blancs,
anisé, floral, clémenting,

- bouche ronde, gourmande,

large, trés fruitée, 14,50 £,

14 - Aux Morlays. Poire,
mandue, bouche vive,

large, gourmande, trés fruitée,
assez gras. IS €.

15 - Domaine La Soufrandise
Francoise et Nicolas Mefin
Rouete du Clos 71960 Fuissé
03.85.35.64.04.

Vieilles Vignes. Nez abricot,
note de miel, bouche fraiche,
savoureuse, bien fruitée,
enfinesse. 16 €.

14,5/15 - Domaine Cordier
(hristophe Cordier

71960 Fuissé

05.85.35.62.89.

Les Insarts. Fruits blancs, poire,
péche jaune, bouche vive, ten-
dlue, bien parfumée,

fraiche, gourmande, épicée
enfinale. 30 €

14,5 = Viers Agniéres. Verveine,
péche blanche, agrumes, -
bouche vive, tendue, citronnée.
Aattendre. 30 €.

14 - Terroirs rares. Fruits blancs,
vanille, péche, houche assez
boisée, bonnes saveurs,

finale grillée. Vin riche, marqué
par son élevage, 25€,

14,5/15 - Chiteau des Rontets
Claire el Fabio Gazeau-Monlrasi
71960 Fulissé

(3.85.32.90.18.

Pierrefolle. Nez péche jaune,
pas mal de gaz, épicé en finale,
poivre blanc, droit, tendu. 22 €.
14,5 - Bret Brothers
Jean-Philinpe, Jean-Guiaume

el Marc-Anloine Bref

La Soufrandiére 71680 Vinzelles
(3.85.35.6772.

En Carementrant, Fermé,
houche ample, du gras, man-
que un peu de charme a ce
stade, trés matiére. A attendre,
vin de garde. 25,50 £,

14,5 - Domaine Sophie Cinier
Champ-Polard 71960 fuissé
03.85.35.66.41

Fruits blancs, clémentine,
bouche tendue, lactée, frais,
élégant, bien fruité. 16,0 €.
13,5 - Vers-Cras. Mangue, litchi,
bouche hoisée, un peu trop
mre, riche en saveurs, large,
gourmande. A hoire. 20,10 £,
14,5 - Dominigue Cornin
Savy-le-Haut 71570 Chainiré
05.85.5745.58,

Les Plessys. Noisette fraiche,
fruits secs, bouche tende, vive,
frais et fin, minéral. 20,10 €
14,5 - Pascal Renaud

Impasse i Tonnelier

71960 Solutré-Pouilly
03.85.35.84.62.

Aux Bouthiéres. Fruits blans,
un peu de gaz, hotche vive,
citronnée, tendue, jeune.
1IInE

14 - Aux Insards. Citronng,
floral, bouche vive, légére-
ment pétillante, de la fraicheur,
bonne tension. 14,90 £,

14 - Frangois et Sylvie Bourdon
Pouilly 71960 Solutré-Pouilly
03.85.35.81.44.

Nez péche blanche, citron,
bouche délicate, quilibrée

ef parfumée. 14,50 €,

14 - Domaine J.-A. Ferret

Rue du Plan 71960 Fuissé
(03.685.35.61.56.

Téte de cru Les Perriéres.
Litchi, ananas, note de grillé,
houiche vive, bien fruitée,

Viin gourmand, riche en saveurs
de bouche, boisé flatteur

sans étre envahissant.

3,10%.

14 - Eric Forest

56, rue du Martelet

7190 Vergisson

06.2241.42.55,

Las Crays. Nez fruits secs,
bouche assez mire, poire,
pomme golden, riche large,
savoureuse. A boire mainte-
nant. 18,60 €.

14 - Chateau de Fuissé

Famille Vincent

Le Plan 71960 Fuissé
(3.85.35.61.44,

Le Clos. Ananas, bouche

avec du grillé, petite amertume
pamplemousse, bonne
tension. 36 €.

14 - Domaine Gonon

|, chemin de la Renardiére

71960 Vergisson

(3.85.3778.42.

Vieilles Vignes. Pomme, citron,
fleurs blanches, bouche vive,
finale sur une agréable
amertume. 12,05 €,

14 - Vins Auvigue

71850 Charnay-lés-Macon
03.65.341736.

Vieilles Vignes. Citronné, floral,
bouche vive, parfumée,
de |arondeur et une certaine
vivacité, Vin a boire jeune,
pour bénéficier de son fruité.
I5€,

13,5 - Domaine Guerrin & Fils
572 roulte des Bruyéres

71960 Vergisson
03.85.35.80.25-06.16.94.95.59.

La Mare-Chaude. Fruits blancs,
péche jaune, bouche bien
miire, tenclue, vive, un peu
serrée en finale sur des notes
boisées et acides. 16 €.
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16 - Sylvaine

et Alain Normand

16, chemin de fa Grange-du-Dime
71960 La Roche-Yineuse
03.65.36.61.69.

Terroir de Solutré. Poire
William, lacté, citron confit,
bouche roncle, fruits confits,
long, tendu, savoureux;

belle complexité. 15,50 €.

14 - Nez floral, iris, bouche
ronde, du gras et des saveurs,
bouche gourmande, plaisante.
11,30 €.

15,5 - Domaine Trouillet
Route des Concizes

71960 Solutré-Pouilly
03.65.35.80.04.

Ceeur de Pouilly. Nez poire,
bouche fine, élégante,
tendue, peu évoluée,

en finesse, droite. 15 €.

15 - Domaine Corsin Pére & Fils
Les Plantes 71960 Davaye
(03.85.35.83.69,

Aux Chaillou. Nez craie, poire,
houche rende, gourmande,
assez mdre, riche en saveurs,
équilibré. A boire maintenant.
18,60 €.

15 - Domaine Roger Lugquet
Rute clt Boturg 71960 fuiissé
(3.85.35.60.91

Auboura. Nez fruits blancs,
poire, tendu, frais, fin, élégant,
saveurs péche et fruits blancs
en houche, long. 19 €.

15 = Thibert Pére & Fils

Rue Adrien-Arcelin 71960 fuisse
(13.85.27.02.66.

Les Ménétrigres. Poire William,
lacté, bouche boisée un peu
trop marquée, riche en saveurs,
long, de garde. 2710 £,

14,5/15 - Chteau de Fuissé
famille Vincent

L& Plan 71960 Fuissé
(3.85.35.61.44.

Vieilles Vignes. Boisé, cara-
mel, pommes au four, houche
douce, ronde, épicée, longue,
gourmande. 38,50 €.

14,5/15 - Manoir du Capucin
(hloé Bayon

Le Plan 71960 Fuissé
(03.85.35.871.

Aux Morlays. Nez discret, bou-
che légére, tendre, en finesse,
saveurs ce fruits blancs, bonne
longueur. 1H £,

2010

15 - Chéteau Pouilly

Famifle Canal du Comet
Chateat! de Pouilly

71960 Solutré-Pouily
(3.85.35.89.80-06.7.77.21.41.
«1551». Miel, épices douces,
bouche vive, complexe, bonne
longueur, droit. 17,80 €.

14 - Thibert Pére & Fils

Rue Adrien-Arcelin 71960 Fuissé
03.85.27.02.66.

Vignes blanches. Nez fruits
blancs, frais, péche blanche,
bouche vive, épices. 2710 €,

!

VENTEALAPROPRIETECOM

Jaime les relations de
confiance !...

...Pour le vin, cest
ventealapropriete.com

DES VINS DE QUALITE, RENOMMES OU MECONNUS,
EN PROVENANCE DIRECTE DES DOMAINES, A PRIX
DIRECT PROPRIETE, SANS INTERMEDIAIRE.
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Plébiscité par plus de 80 000
clients et noté 5 étoiles par
plus de 2300 clients.

iPad, iPhone, ou .com,
flashez et téléchargez
gratuitement notre application

Disponible sur

Disponibls sur o
App Store | B; Google play

N°1 DES VENTES PRIVEES EN LIGNE 100% VIN




SPECIAL VINS BOURGOGNE

Mercurey, le rouge
L’appellation est et pas sel“ement o

en révolution per- B ™ ' R En rouge
manente. Dégus- itk il Cépages: pinot

ta_tions, commu- : J&Oir en rouge, char-
o . o 1 onnay en blanc.
nication et blancs ‘ e | 2 Millésimes
z ¢ o el ; o 2013: millésime dif-
réinventés. | it AN fiele vt grdcesife
| O : - beaucoup de travail
dans les vignes. Du

PAR JACQUES DUPONT R e ol | & ot mais moins de
} g . rondeur que 2012 en

n peut boire du mercurey et | e el [t Mg, TN el & | S L
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ca!Enréservantal’avance et pour f ! R N igy - = : lésime ici. Rouges

une somme assez raisonnable, les ronds, fruités, des
tanins veloutés
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bien compris depuis le ciel et on veut blancs que pourles
rouges, plus minces

faire partager cette vision unique. En _ , _ ] 7 £ :
plus,onaunvigneronquiestchampion | ! & ] R \ 7 - 2 , ;’;‘;23‘:;5 soyeux que
de France de mongolfiere!» raconte ' M ' /] Rl i e i :

le boss de I'appellation, Amaury

Devillard (élual'unanimité parses A g 17 ; Carte

pairs). Le mieux, a la belle mmm i - W 1 T . zo{ r du vignoble
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Patrice du Jeu
Les Héritiers Saint-Genys

« J'ai un petit élevage de boeufs hereford et avais un restaurant a Paris,
Au petit Marguery, rive droite, avenue des Ternes, ol je servais ma viande.
Jai vendu la moitié & Pascal Mousset, qui avait Au petit Marguery rive
gauche. Aujourd’hui, je fais des petits colis de 10 kilos de viande embal-
lée sous vide pour les particuliers. Jai eu l'occasion d’acheter ce vignoble
avec des associés... Pavais e réve de tout le monde: la vigne, et I'envie
de revenir en Bourgogne. Je suis originaire d’Autun. Mon épouse était
partante et, aprés, ce sont les hasards dea vie. Les gens qui possédaient
|e Clos Marcilly étaient en difficulté, avec des problémes de succession, et
jaileméme avocat qu'eux... Cest de la que c'est parti. Aprés, caa été tres -
compliqué, Javais quelgues notions agricoles avec mon élevage mais,
surtout, J'ai été bien entouré et bien conseillé, et merci aux viticulteurs
voisins... |1 y avait tout a faire: pas de marque, pas de client. Quand je
suis arrivé, en mai 2011, il y avait des herbes plus hautes que a vigne,
C'était une friche avec du raisin.. Le clos fait 7 hectares, mais ona dd en
replanter facilement 4. Cest un changement de vie radical, beaucoup de
travail, mais la qualité de vie est incroyable. »

MICHEL LABELLE
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Retrouvez notre espace vin
sur Le Point.fr

- les chroniques de nos spécialistes,
Jacques Dupont et Olivier Bompas

- articles, dégustations, portraits, actualités
- les accords mets et vins

- une présentation des principaux cépages
- les fiches techniques des appellations

- un glossaire de 400 termes d'oenologie

Rendez-vous sur www.lepoint.fr/vin

|'abus d'alcool est dangerelix pour 1a santé; & consemmer avec modsralion

CHATEAU DE MEURSAULT

Mille ans d’histoive. ..

T i }l

Preés de 60 hectares
en Cote de Beaune

Menrsauls 1¢ cru
Les Charmes
Meunrsanls 1 cru
Les Perricres

Puligny-Montrachet 1 cru

Champ Caner

Volnay 1 cru

Gl Gt Lormmard 1 cru

Clos des Epenots
Corton Grand Cru

Visite ¢ degustation

Rue du Moulin Foulot - 21190 Meursault
Tél. +333 80262275

Wi, chatedu-menrsault. com

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,
A CONSOMMER AVEC MODERATION;

CREDITS PHOTOS - M.CELLARD,  Z°75 55




SPECIAL VINS BOURGOGNE

mEm avecdesmarnesquiremon-
tent en surface, des terres rouges
oudescailloux durs. « Cestunpatch-
work qu'on distingue parfaitementen
hiver!» surtout en montgolfiere...
Lappellation prend la forme d'un
cirque ouvert sur la plaine de la
Sadnealest. A cettediversités'ajou-
tent des variations de climat, dues
aux courants d’air qui modifient
lestempératures: « On le voit biena
la fonte des neiges, certaines parcelles
sont encore blanches quand d’autres
sont entierement découvertes. »

Mercurey fut et demeure une
pépiniere en fortes personnalités
qui déterminent son histoire.
Michel Juillot notamment, qui,au
début des années 8o, accepta un
protocole d’expériences passion-
nantes mais contraignantes sur
I'élevage en fiits mené par René
Naudin, téte chercheuse de 'Insti-
tut francais de la vigne et du vin.
Les résultats de ces études in vivo
(y compris avec des tonneaux car-
rés...) ont été déterminantes dans
T'appréhensiondel'élevagedesvins
pourl’eenologiemoderne. Laurent,
son fils, a présidé I'appellation et
c’est au tour d’Amaury Devillard
(12 encore, une famille reconnue:
Bertrand Devillard, le pere, adirigé
longtemps la maison de négoce
Antonin Rodet), épaulé par une
équipebien décidéeapousser mer-
curey encore plus loin.

Equipe. Loic de Suremain repré-
sentelaseptieme génération depuis
1800. Les Suremain venaient «du
nord», comprendre de I'Yonne, du
coté d’Avallon et Tonnerre, et c’est
parépousaillesavecunedemoiselle
de Loisy,familledontonditqueles
possessions étaient tellement vas-
tes qu'«Ellepouvait traverser la Bour-
gogne en étant toujours chez elle,
qu'ilssesontinstallésici. Loic, pas-
sionné de chasse et de cor, ancien
sonneur au Clos Vougeot, consacre
beaucoup de temps au collectif de
Pappellation: « Cesttouteune équipe
dejeunes, etons’entend bien. »Labelle
équipearouvertundossier premier
cru «pour ajuster». Unefaible partie
du territoire qui avait échappé ala
précédente délimitation, en 1989,
«204 % deterroirsquipeuvent [étre»,
deviendrait des premiers crus.

Lappellation compte 37 pre-
miers crus, quireprésententmoins
de 30% des surfaces avec une pro-
portion de plus de go % en rouge.
Cela explique aussilademande de
réouverture des premierscrus. « On
a des terroirs impressionants pour les
blancs », constate Xavier Desfontai-
nes, du Chateau de Chamilly, lui
aussi impliqué dans la gestion de
P'appellation. C'estun peuladécou-
verte récente de la nouvelle géné-
ration: non pas la qualité des ter-
roirs, maisleur capacitéa produire
desblancsautrement. Longtemps,
danscette couleur, mercureyajoué
ala grenouille qui voulait ressem-
bleraubceuf,etdonnéagoiiterdes
vins qui copiaient les meursaults,
du moins ceux de I'époque — les
années 9o—,ol, souhaitantséduire
uneclientéleinternationale, meur-
saultfaisaitdansle tres tresmiret
Je boisé, des vins gras et lourds qui
ont tres mal vieilli. Meursault en
estrevenu, etmercureyaréinventé
ses blancs. :

Elégant. Terminé le sirop, voici
le minéral: le blanc vif, élégant,
nerveux et parfumé a la fraicheur,
avec des expressions non pas dues
au travail en flit mais au calcaire:
«lly a de trés beaux terroirs a blancs
chez nous», confirme Patrick
Guillon, un passionné de foot, fan
inconditionnel du Saint-Etienne
dela grande époque: «Ils ont perdu
en1976surleterraindes Rangersface
au Bayern, mais ils ont descendu les
Champs-Elysées comme s'ils avaient
gagné. » Patrick Guillon, quand il
ne joue pas — «en senior a Givry et
a Mercurey en vétéran» —, plante
du chardonnay, persuadé que le
blancsurmercurey peut faire aussi
bien dansun verre quelesLarqué,
Revelliet Curkovicchezles Verts:
« Sur les Champs-Martin, c’est de la
craie, c’est excellent. J’ai replanté
aussi sur les Veley. Je vais arriver a
10 % de ma production en blanc. On
vendange tout a la main. 11 y a pas
mal de domaines qui sont repassés a
la main. Je suis bourquignon et pro-
ducteur, mais j'aime tout, je goiite
tout, il y a des bons vins partout. Le
foot et le vin, ce sont mes passions,
avec les beaux labours. Paime laterre
bien labouree, c’est beau... » m
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Les accords

Entre vins gour-
mands et souples

et cuvées plus struc-
turées, les vins

de Mercurey offrent
toujours un fruit net,
marqué par la cerise
caractéristique du
pinot noir. Des vins
frais et charnus, a
servir a la tempéra-
ture de la cave avec
une belle volaille de
Bresse comme une
poularde simple-
ment rotie, ou une
viande blanche, par
exemple une épaisse
cote de veau cuite
en cocotte, accom-
pagnées de petites
rattes sautées et de
champignons. Les
plus étoffés seront
parfaits avec une
noisette d’agneau ou
une pintade braisée,
et, pour terminer un
repas, sur un épois-
ses affiné a point.

Sélection
sur 160 vins
dégustés

a Paveugle

Rouges villages

2013

14,5 - Domaine

du Four-Bassot

Séhastien Gault

35, rue des Fougéres

71640 Saint-Mard-ce-Vaux
06.80.36.68.67

Les Chazeau. Fruits rouges,
fume, cerise, bouche ronde,
souple, pas trés dense mais
équilioré, vif, & boire dans
53 jewnesse pour sa fraicheur
et son fruit. 12 €.

2012

16,5 - Domaine Patrick Guillot
Chamirey 71640 Mercurey
03.85.45.2140.

En Boussoy. Cerise, fumé,
framboise, bouche ronde,
tendre, élégante, bien fruitée,
long et fin. 12£.
16 - Domaine de PEvéché

(Lire portrait

de Sylvie et Vincent Joussier)

6, rue de [ Eiéché

71640 Saint-Denis-dle-Vaux
03,85.44.30.43-06.75.82.56.05.
Les Murgers. Lacté, grillé, épicé,
un peu de bois, bouche fruitée,
élégante, fraiche, belle persis-
tance en finale. 11,20 €,
16 - Domaine Faiveley

8, rue du Tribourg

21700 Nuits-Saint-Georges
(3.60.61.04.5

La Framboisiére. Fruits rouges,
joli nez, bouche ronde, épicée
at fruitée, vin tendu, long, fin,
vif et structuré, belle
persistance sur le fruit. 19,90 €.
15,5 - Maison Antonin Rodet
55, Grande-Rue

71640 Mercurey

03.85.981212.

Heéritage. Fruits rouges,

cerise, bouche tendre, fraiche,
élégante, fin, tendu, délicat
tanins croquants. 13,50 €,

15,5 = Dureuil-Janthial

Vincent Dureull

Rue de la Buisserofle

THI50 Rully

05.85.67.26.52.

Joli nez, bien fruité, cerise,
bouche élégante, élevage bien
maitrisé, vin délicat et raffiné.
1550 £,

15/15,5 - Domaine Chanzy

1, rue Fontaine 71150 Bouzeron
(13.85.87.23.69.

Les Caraby. Fruits rouges,
grillé, bouche ronde, fruitée,
8légante, assez savoureuse,
vin flatteur et bien fruité. 18 €.
14,5 - Domaine de 'Europe
Gliy Ginguin

] e du Clos-Rond

71640 Mercurey

(06,08.04.2812.

Les Chazeaux. Vieilles vignes.
Fermé, bouche ronde, souple,
fraiche, serrée, fin, délicat, joli
fruit en bouche. 14,60 €.

14 - Maison Louis Max

6, rue de Chaux

21700 Nuits-Saint-Georges
3.80.62.43.00.

Clos de la Marche. Fermé, fruits
rouges, houche serrée, fraiche,
élégante, serrée en finale.
B80E

13,5/14 - Domaine

tle [a Monette

Roelof Ligtmans

15, ruie du Chéteau 71640 Mercurey
(3.65.98.0799.

Le Saut Muchiau. Fruits noirs,
épices, serré, dense, plein,
riche, un peu extrait, bonne
matiere, finale rugueuse.
1450 €

13/13,5 - Domaine

tlela Vieille Fontaine

David Després

3, rue du Clos-1Evéque

71640 Mercurey

03.85.8702.29.

Nez végétal, groseille, bouche
fruitée, droite, pas trés dense
mais fruité. 13,50 €.

20m
14 - Tramier & Fils

Rue de Chamerose 71640 Mercurey
0385451083,

* Chateau Mi-Pont. Grillé, bouche

ronde, bien fait, assez tendu,
fanins accrocheurs
enfinale, €.

Rouges
Premiers crus

2012

17 - Les Héritiers Saint-Genys
Patrice du Jeu (voir portraif)

|, place de [Eglise

21190 (hassagne-Montrachet
06.86.69.42.27

Clos Marcilly. Fruits nairs,
bouche vive, tendue, fine,
élégant, trés beau fruit, long,
enveloppé. 18,50 €.

16 - Domaine Faiveley

8 rue du Tribourg

21700 Nuits-Saint-Georges
03.80.61.04.55.

Clos du Roy. Fruits noirs,
cerise, joli fruit, rond, souple,
tanins veloutés, bel élevage,
long, gourmand, fruité.
2540 €.

16 - Domaine Gouffier
Frédéric Glieugneau

11, Grande-Rue

JI50 Fontaines

06.4700.01.04,

Clos PEvéque. Fruits rouges,
cerise, houche tendre, élégante,
fraiche, fine, tendue, délicat,
trés joli fruit en finale, un peu

APPELLATION O#

de bois. 16,5 €.
16 - Paul et Marie Jacqueson
12, rtse Saink-Latrent 71150 Rully
05.85.45.26.05.
Les Naugues. Fruits noirs,
note épicée, cerise cuite,
bouche ronde, souple, mire,
savoureuse, hoisé intégré,
honne longueur. 14 €.
16 - Domaine de Suremain
Chéteau du Bourgneuf
71640 Mercurey
(3.85.98.04.92.
(hateau Sazenay. Nez fermé,
houche tannique, pure,
élégante, argileux, serré, tanins
présents, bonne longuer.
De garde. 21 €.
14,5/15 - La Bondue. Nez
fermé, framboise, bouche
souple, ronde, finale serrée,
bien fruité, assez long.
iES
15,5 - Chiteau de Chamilly
Famille Desfontaine
71510 Chamilly
0385812214,
Les Puillets. Nez discret,
fruits noirs, tendu, vif, serré,
demande a se fondre, tanins
présents. De garde. 16,80 £.
15,5 - Chiteau de Chamirey
Domaines Devillard
71640 Mercurey
03.85.45.21.61.
Clos du Rol. Fruits rouges,
framboise, bouche ronde,
fraiche mais sans dureté, tendu
en finale, joli fruit, un peu
de hois. 31 €.

15 - Les Champs-Martin
" Ample, du volume, boisé, pin,
bouche hoisée, puissant, riche,

avec beaucoup de volume. 31 €.

15,5 - Domaine Patrick Guillot
Chamirey 71640 Merctirey
03.85.45.2740.
Les Veleys. Nez épicé fruits
noirs, bouche construite, large,
épicde, vin structuré, pléin,
long, serré. Beaucoup
de caractere]d,50 €.
15 - Clos des Montaigu. Nez
fermé, bouche vive, parfu-
mée, bon équilibre, tenclu, vif,
plein, tannique, serré en finale
demande du temps. 14,50 £,
15,5 - Domaine Ninot
2, tue de Chagny 71150 Rully
(03.85.8700.79.
Les Velleys. Fruits rouges, grillé,
un peu réducteur, bouche bien
fruitée, élégante, tendue, boisé
mais {rés joli fruit, vif. 21 €.
14 - Les (réts. Fruits noirs,
note de grillé, bouche fine,
élégante, bien fruitée, serrée
en finale, 18 €.
15 - Domaine
Frangois Raquillet
19, Rue de Jamproyes
71640 Mercurey
03.85.4514.61
Les Naugues. Boisé marqué,
cassis, fruits noirs, bouche
ample, marquée par son éle-
vage, a e stade vin de garde.
1B90 £
14,5 - Les Veleys. Fermé, lacté,
houche vive, tendue, tanins
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vifs, accrocheur, équilibré,
Demance un peu d'attente.
18,90 €.

14,5/15 = Maison

André Delorme

1, e dles Bordles 71150 Rully
(3.85.6/10.12.

Clos I’Ev&que. Fruits rouges,
bouche ronde, souple, tanins
soyeux, gourmand, long.
7€

14,5/15 - Chateau de Santenay
I, e u Chateau 21590 Santenay
05.80.20.61.87

Les Puillets. Nez cerise, boisé,
trés joli fruit, bouche tendue,
fine, élégante, frais, friand,
nerveux et fruité. 18,50 €.

14 - Bouchard Pére & Fils
(haleau de Beaune

21200 Beatne

03.80.24.80.24.

Fruits noirs, bouche ronde,
souple, tendre, léger,

bien fait mais un peu refermé
aujourd’hui. 1710 €,

20M

14 - Domaine Jeannin-Naltet
Benoit Eschard

4, rue de Jamproyes

71640 Mercuray

(385451363,

(los des Grands-Voyens. Fruits
rouges, tendre, mangue un
peu de chair, comme souvent
les 2011, mais du fruit, droit.
1530€

Blancs villages

2013

14 - Domaine

dela Vieille Fontaine

David Després

3 e du Clos-IEvéque

71640 Mercurey

(3.85.87.02.29.

Marqué bois car pris sur fit,
joli nez poire, bouche suave,
riche, joli vin. 1350 €,

2012

16 - Chiteau de Mercey
Maison Antonin Rodet

55, Grande-Rue 71640 Mercurey
(0385981212,

Nez discret, bouche tendre,

gquilibré, minéral, droit, long,

frais, fin. 14.€,

14,5 - Domaine de 'Europe
Guy Cinquin

7 e i Clos-Rond

71640 Mercurey

06.08.04.28.12.

Les Chazeaux. Poire, ananas,
menthe, bouche riche,
savoureuse, pas nerveux
mais riche en saveurs.

14,80 €.

14 - Chiteau d’Etroyes
Maurice Protheau & Fils

71640 Mercurey

03.85.45.10.64,

Les Ormeausx. Nez grillé,
épicé, tendu, frais,

un peu boisé, droit, bonnes
saveurs de fruits frais.

13,80 £,

14 - Chateau de Santenay

1, rue du Chateau 21590 Santenay
03.60.20.61.87

Le Roc hlanc. Nez floral, droit,
miel, bouche tendue, bien
fruitée, finale tendue et vive.
15,90 €.

Blancs premiers
crus

2013

15,5 - Domaine
Tupinier-Bautista

Manu Tupinier

17 e dle fa Cure 71640 Mercurey
03.85.42.26.38.

En Sazenay. Nez discret, bou-
che parfumée, abricot, péche
blanche, savoureuy, équilibré,
note anisée, 15 €,

2012

17,5 - Domaine Michel Juillot
Laurent Juillot

59 Grande-Rue 71640 Mercurey
(03.65.98.99.89,

(los des Barraults. Nez noi-
selte, poire, bouche tendue,
fraiche, longue, élégante;
savoureuse, beau travail sur
[élevage. 23 €.

15 - Domaine Chanzy

|, rite Fontaine 71150 Botzeron
03.85.67.23.69.

Clos du Roy. Nez discret,

joli fruit, délicat, tendre, fin,
élégant, frais, fin. 22 €.

DOMAINES

ALBERT&YBICHOT

—— MAISON FONDEE EN 1831

dididi 0

Domaine Lcmg~DePa(]uit

Chablis Gtand Ctu
"Montonne" - Monopole
Chablis Grand Cru
Les Clos, Prenses, Vandésirs, Blanchots, Bougros
Chablis Premier Cru
Bengnons, Lys, Vaillons, Vancopins, Montée de Tonnerre, Montmains, Blanchots, Bougros

WWW.ALBERT-BICHOT.COM

Chablis
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SPECIAL VINS BOURGOGNE

Pouilly-fuisse, retour au pur

Lappellation qui monte ! Prix aima-
bles, vignerons motivés et accueillants
blancs tournés vers la tension.

PAR JACQUES DUPONT

our les amateurs de blancs de
P Bourgogne qui ne disposent

pas d’une fortune type mar-
chanddegazenRussieoud'immeu-
blesen Chine,le Maconnaissemble
larégionaprospecterd’urgence. Les
prix restent raisonnables, les vins
ont progressé de facon remarqua-
bleet—en Bourgogne, cestemps-ci,
ce n'est pas négligeable—il y a du
volume, Aujourd’hui,nouspassons
enrevuelespouilly-fuissé, maisles
pouilly-vinzelles et pouilly-loché,
moinsconnus, lessaint-véran, viré-
clessé outout simplement la vaste
famille des macons valent tous le
déplacement. D’autant que cela
risque de changer quelque peu a
I’horizon de 2017. Nous parlons
des prix.

Jusqu'a présent, le Maconnais,
contrairementaurestedelaBourgo-
gne,ignorelaclassificationinterne
que I'on connaiten Céte-d’Or ou a
Chablis: villages pour les terroirs

ordinaires», premiers crus pour

Tous droits réservés a I'éditeur

les trés bons, grands crus pour les
exceptionnels(ex.:chablis,chablis
premier cru Fourchaume, chablis
grand cru Les Clos...). En Macon-
nais, tout est villages, avec parfois
lenomd’unlieu-dit,maisI’absence
de premiers crus (au moins) est
pour le moins anachronique et
totalement injustifiée.

Sous la méme dénomination
pouilly-fuissé, on trouve déja les
vinsdecinqvillages—Chain-

Page 1/5

Pouilly-fulssé
Vin blanc

Cépage:
chardonnay.

Millésimes

2013: année clima-
tiquement difficile,
avec beaucoup de
maladies et des per-
tes de récolte. Vins
vifs, plut6t réussis.
2012: vins concen-
trés, avec des équili-
bres intéressants qui
permettent la garde.
2011 vins plus exu-
bérants, mais

un peu moins
concentrés. Des vins
faciles a boire, plus
primeur.
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Pierre Vessigaud

Domaine
Pierre Vessigaud

«Tout le monde revient en arriére sur
le bois. Il y a vingt-cing ans, on n‘avait
pas de hois, puis il y a eu cette mode du
hoisé. Cétait la course a la surmatura-
tion, des vins lourds, gras, écceurants et
qui vieillissaient mal. Mais maintenant
les gens recherchent plus la précision, la
minéralité, des vins plus équilibrés, plus
frais. Les 100 % fats neufs, Cest fini aussia
I'étranger. IIs ne veulent plusen entendre
parler, méme aux Etats-Unis. lls veulent
du vin avec du peps, de la tension, sur-
tout avec la cuisine moderne, du poisson
cru, ce genre de cuisine inspirée un peu
de I'Asie, ¢a ne supporte pas le bois, il y
faut de 'acidité. Il faut retrouver de trés
belles amertumes sur les vins blancs, Cest
rafraichissant. Ce n'est pas 'amertume

Tous droits réservés a I'éditeur

végétale, mais plutt celle des agrumes.
On a été en bio pendant quatre ans, mais
j'aiarrété ma certification. Onaeutropde
problémes en 2013, Je continueraia utiliser
des produits bio, mais, quand il y aura le
feu a la maison, je m'autoriserai un produit
conventionnel pour sauver ma récolte. Je
loue mes vignes, je loue les hatiments,
je ne suis pas propriétaire et a la fin de
I'année, que vous fassiez du vin ou pas, il
faut payer les loyers. Cest dommage, car
le bio c’est passionnant, extrémement
enrichissant, ona l'impression d'étre dans
une autre approche de la vigne. »

MICHEL LABELLE

Page 2/5
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tré, Vergisson, Fuissé, Solu-
tré et Pouilly — avec des accents
assez différents. Sur Chaintré, du
fait de sols primaires assez riches,
on gotte des vins un peu exubé-
rants, riches, gras en bouche, qui
murissent assez vite mais vieillis-
sent moins longtemps que ceux
produitsa Vergisson. La,danscette
commune ot laroche est présente
et affleure, les blancs sont plus
péles, tendus comme des arcs et
prennent du temps a mirir. Mais,
a l'intérieur méme du «finage»
de ces communes, d’'un coteau a
'autre, les vignerons depuis des
générations savent bien que telle
parcelle—tel «climat»,comme on
ditenBourgogne pour désignerun
terroir particulier (le mot vient du
grec) — IWest en rien comparable a
une autre.

Tendresse. Aux Chailloux, on
trouvera des chailles, des cailloux
calcaires tres nombreux, a Vers
Pouilly, ce sont des marnes qui
dominent et donnent des vins lac-
tés, gourmands, ronds, alors qu'a
Vers Agnieres, un autre climat sur
la commune de Fuissé, I'argilo-
calcaire offre des vins minéraux,
coupants.

Avouonsunetendresse pourLes
Pierresacanards,ausolcomposé de
pierres plates tres fines évoquant,
pourl'aleul quia trouvé cenom,les
becsoupattesdespalmipedes...«La
classificationacommencéily acinqou
sixansetcadevraitaboutirvers 2017...
C’est bien avancé», nous assure le
vigneron (lire portrait) Pierre Ves-
sigaud. Comme I'aboutissement
d’'une profonde mutation dans la
fagon de produire et surtout de
vendre. «Clestune région qui, depuis
une quinzaine d’années, développe
une grosse dynamique, de nombreux
domaines se sont lancés dans la vente
en bouteille», ajoute-t-il.

Longtemps, pouilly-fuissé a
bénéficié d’une aura particuliere
aux Etats-Unis. Aulendemaindela
Seconde Guerre mondiale,quelques
négociants ont lancé ce vin sur le
marché américain. Le nom a plu,
le prix aussi. Il y avait du volume
disponibleetde quoi, pourcesmar-
chands, fairedejolies marges. Coté
production, pas de souci de

Page 3/5

Olivier Giroux
Clos des Rocs

«Je suis originaire de Fuissé. Mes parents ont un petit
vignoble avec mon frére ainé. Aprés mes études, j’ai
repris un domaine en ¢tes-du-rhone gardoises avec
un associé. Cest juste au-dessus de Tavel, 700 hectares
d’un seul tenant mais pas que de vignes. Le travail me
plaisait, mais la vie dans le Sud ne m’a pas convenu.
Pas de relations humaines suffisantes. Moi, si je fais du
vin, C'est aussi pour partager un canon avec les copains,
échanger. Jaime faire la cuisine pour les autres. Un jour
de 2002, ma mére m’a appelé pour me dire qu’il y avait
un domaine a vendre ici et avant méme d’avoir su si je

Tous droits réservés a I'éditeur

0814121400508/XCB/OTO/2

pouvais I'acheter ai vendu mes parts. Je suis parti en fait
Sans argent, mais avec le couteau entre les dents et en
me disant gue tout était a faire. On commence a récolter
le fruit du travail quon a accompli. On travaille en bio
mais on ne le revendique pas. Depuis qu’on a labouré les
vignes, on a des vins plus toniques, avec plus d’acidité et
plus d’énergie. Ma production principale, Cest du pouilly-
loché. Ca a peu de notoriété, moins que fuissé, mais on
y arrive. Loché, si vous prouvez que ¢a mérite le détour,
Cest facile d’ouvrir une ligne sur une carte de restaurant,
q@rils n’en ont pas... »

MICHEL LABELLE
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commercialisation: 9o %
partaient pour les Etats-Unis, pas
de probleme de stockage et ren-
trée d’argent réguliere. Le tres
bon c6té des Trente Glorieuses...
Comme touteslesbonnes choses
ont une fin, il a suffi d'une baisse
du dollar, d’un début de crise et
les portes américaines jusque-la
grandes ouvertes se sont retrou-
véesentrebaillées. Le négoce alui
aussi réduit ses achats.

Objectif. Nombre de producteurs
ontdialorstrouver d’autressolu-
tionsetsurtout denouveaux mar-
chés et faire comme William
Trouillet a Solutré: « Le domaine a
été créé en 1928 par mon arriere-
grand-pére. Mongrand-péreaunpeu
agrandietmes parents ont développé.,
En 2007, au déces de mon pere, jai
repris. Tout était commercialisé au
négoce et maintenant on vend tout en
bouteille. La, on construit une exten-
sion pour le stockage bouteilles, un
caveau de dégustation et des bu-
reaux...» Aveclachambre de com-
merce de Dijon, William a beau-
coup voyagé. Trois ou quatre fois
alannée, il va au Japon, a Singa-
pour ou au Brésil. «On a semé nos
graines et maintenant ¢a commence
a payer. »

Dans les années go et jusqu’a
peu, un grand nombre de vigne-
rons ont cherché a faire des vins
«alamode» avec du boisé, beau-
coup de volume et de gras en bou-
che. Des vins un peu lourdingues
etquin‘avaient pas grand-chosea
voiravecleursterroirsde calcaire.
Une période révolue, selon Pierre
Vessigaud: «On a trop voulu faire
des vins a boire jeunes. Il vaut mieux
ramasser du vin a 12,5 ° avec 40 hec-
tolitres par hectare et un peu moins
de maturité qu'a 14 °avec 70 hectoli-
tres. C’est du magquillage, Palcool
donne l'impression de volume, mais
¢ca ne tient pas dans le temps. Mon
objectif, C’est d’arriver a voir encore
plus de tension, un peu moins de boisé.
Quand on a des sommeliers, ils nous
disent de refaire des vins avec de bel-
les amertumes. » Et pas des blancs
alavanille quiécceurent plus qu'ils
ne donnent envie. Sinon, a quoi
servirait de distinguer des pre-
miers crus?m

Lesaccords

Blanc gras et
opulent, le pouilly-
fuissé se caracté-
rise par sa fraicheur
minérale plus

ou moins marquée.
Riche et ample,

il s’accorde aux
sauces onctueuses
et convient autant
aux produits

de lamer qu'aux
viandes blanches,
par exemple des
coquilles saint-
jacques ou une pou-
larde. Les plus vifs
sont a leur place

sur un vieux comté
etles fromagesa
pate dure en général,
et, pour un accord
rustique mais tres
goliteux, avec une
andouillette braisée
au vin blanc et écha-
lotes grises confites;
méme des escargots
persillés.

Tous droits réservés a I'éditeur

Sélection
sur 135 vins
dégustés
alaveugle

2013
15,5 - P. Ferraud & Fils

31, e oty Maréehal-Foctt

69220 Bedleyie-sur-Sadne
(406 4760,

UEntreroches. Nez épice,

Truifs secs, bouche vive, tendie,
trés fruits secs ef savewrs
delautomne. 2570 €

15,5 - Domaine

Maurice Lapalus & Fils

758, poute de Vengisson

T960 Prerrocios

835700

En pommard. Nez nat, polyre
blane, crale, houhe tendue,
saline, longue. Belle réussite !

15 - Dominigue Comin
Sawy-fe-Ha 71570 Chaintrd
385374358

Pammie, frults blancs, bouche
vive, painte de petillant, tendy,
Tra]lé, Ees pRMpIemOUsSe,

15 - Malson Joseph Drouhin

7 rue of Enfes 21200 Beaung
(0780245888,

Florai; gentiane, bouche com-
Plee, tendue, s cltronnde,
Do équilibre, matire acide.
80€.

15 - Domalne Gllles Guerrin
La Truche 71960 Voroissai
305350038

Viellles Vignes. Pamplemausse,
fougére, botiche vive, ming-
rale, tentlue, calcaire, long et
fin 50 E

15 - Chateau Vitallls

Dnis Dutron

e Adtrierr-Areelin 71960 Fulss
(385356442

Verdeur, fougére, bouche fen-
due, éégante, bien vive, net,
presque chabiisler, 11 €,
14,5/15 - Bouchard Pére & Fils
Chateau e Beaune Z1200 Beaume
380,24 8024

Vianes romaines. loll nez
minésal et fruité, bouche avec
une igére amertume dagi-
mes rafrakchissante, bonne
longueti. Tarlt pas encore fixe
{1750 € be 2007),

14~ Nez bien fruite, vit

en bouche, tendiy, belle acidiie,
St fong, presque
tannique. Tarlf pas encore fixé
(390 €10 2012).

13,5/14 - Domalne

Abéanet-laneyrie

Les Buissonnats 71570 Chatnire
(3.85.35.61.95.

Les Chievrigres. Bien fruité
U Nez, ananas, bourhe vive,
fendoe, déja un peu mire.
Vi flattear. 3.50 €
1B,5/14 - Malson Verget
Jeanr-Marie Guffens

L& Bourg 71950 Sologny
(03.85.51.66.00.

Les Combes Vieilles Vignes,

FOINImE Verie, fofal, Doise,
pomime au four, éplees;
attendre que le bois se fonde,
HSE

2012

16,5/17 - Chiteau Vitallis
Denis Dutran

Hua Advien-Arcelin 71960 Filssé
D385 356442,

Vieilles Vignes. Péiche blanche,
mandaring, bouche vive,
alégant, agnimes et épices
tiouces, bonne longuedr,
droitet savoureuy, 15€,

16,5 - Bouchard Pére & fils
{hateau de Reaune JI200 Beame
0580228024,

Vignes romaines. Agrumes,
floral, botidhe minérale, tendue,
fing, beaucoLp délégance,
mingraité et frtd delicats.
1T50E

16,5 - Domaine de la Chapelle
Pasical ofet

Poully 71960 Solutré-Pouity
0385358151,

Aux Bouthitres, Nez discret,
fruits secs, foral, bouche
tendue et fine, Siégant, com-
plexe, long, fin, minéral 1750 £
15 - Viellles Vignes. Nez imafure,
botsche vive, picée, longue,
sermég, polnte d'amertume en
finale, Vinde garde, 14,20 £
16,5 - Domaine

Plerre

(M partrall)

Poutly 71960 Solutre-Pouly
385 5800

Vieilles Vignes. Agrumes, fln,
citronng, vi, sisgant, tendy,
g, fras, trés citronné. 12 €.
16 - Vers Poullly. Nez [acté,
fload, vandle, rond, souple,
parfurnd, [rais, gourmand,
long, tres persistant, 27 £

16 - Chiteau de Beauregard
Maisan Josenh Burrier

TG0 Fuifssé

0345356078

LesInsarts. Litchl, melon, boude
Savoureuse, goummande et vive,
Danes savedrs de fruits blands,
péche, long, fras, fin. 2240 €
16 - Michel Paquet

Les Wakanies 71960 Devape

07,85, 75.85.05-06.09.90. 410
Cltronné, agnumes, bouche
fralche, vive, assez diggante,
bonine tetislon, mindralité

on finale, vin de roche. I7 €.

16 - Domaine Troufilet

Aioite dles (oneizes

71960 Sokutre-Pouilly
BR550.04

Auy, Challlou. Eucalypus,
cidre, pin, bouche tendug, vive.
sallne, citroriade. Lin vin it
tendu, fraks, long, s minéral,
BE

14 - Coeur de Poullly. Abricol,
poire, bouche ronde, pointe
e gaz, drolt, plalsant, bien
parfumé. 15 €.

15,5/16 - Domaine Demuzilier
Impassa e | Figtse

TH96E Solitre-Pragiity
(385358077

Prestige, Nez fin, péche blan-
che, bouche lendue, élégante,
frults blancs, minérallté et fral-
chear, bonne fongueur. 12,50 £

15,5 - omaine
du Clos des Rocs
Ol Glroux (e portrall)
(hemin e (olonge 100 Locke
B8R0
Les Plerrotes. Floral, seringa,
touhe vive, lendue, pample-
mouisse, bopne longueur, Vin
jeuns, equilltrd, persistant.
1790€
15,5 - Domaine Faiveley
8 rue d Tribowirg
21700 Nrals-Sain-Georges
(3.80.65 04,55,
Pamime verte, réductews, hou-
che vive, bonne fension, fuits
Bilancs, leoit, wif, salln, 19,90 £,
15,5 - Vins des Personnets
Colloviay ef Terrier
1950 Davayé
(03.85.35.86.51,
Vielhies Vignes. Poire, mangue,
s frule, bouche large,
onchueqse, Issue d'une
vendangs hien more, un vin
riche et gourmand. 16,50 £
15 - Domaine

Laborfer
Gilles Morat
95, foute les Brpéres
1960 Yergisson
(385350551
Belemnites. Poire, péche jaune,
melon, assez capiteu, ltchl,
bouche pleine, dense, finale
tendue, frais et gourmand, 17 £.
13,5/14 = hux vignes dessus
o Sur | roche ». Frudts blancs,
péche blanche, bouche vive,
tendue, dironnée, fralche,
serrie en finale. 19 €.
15 - Collin-Bourisset
1846 NG
U570 La Chapelle-te-Guinchay
85.36.81.27
Chéteau Lavernalle, Nez fitchi,
péche faune, bouche fine, riche,
fendue, bon frult, éplce
on finale. 15 €.
15 - Domaine Corsin Pére & Fils
Les Prantes 1960 Davaye
0385,35.83.60.
Viellles Vignes. Fruifs blancs,
@pices touces, Citronng, boche
vive, hanne kension, droit, frais,
note polvrée en finate, hanne
tongueur, 1610
15~ Domaine
dela (roix-Senalllet
Richard &t Stdphane Martin
£t (o 71960 Devipd
(3853568083,
Litchi, fioral, boudhe riche,
amiple, brés gourmane, avec
une finale relevée et des notes
PAMIPEMOUSSE ful lui confé-
;gnt e la fraicheur, 2210 €,

-|beorges
T s
(385353420
Domaine Béranger. Nez poire,
péche blanche, bouche vive,
tendus, élégante, mindrale.
3

15 - Domaine

Yves Glroux & Fils

Les Mokardds 71960 Futsse
06.60.72.2891

Vieitles Vignes. Mirabese, nez
asse mir, botche riche, savou-
U, bien more. Vin gourmand,
large mats avec de ka tanslon ef
Gelafricheur. 1550 £
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15 - Manoir du Capucin 14 - Frangois et Syivie Bourdon 15 - Domaine Corsin Pére & Fils
(Tioé Byon Pouilly 71960 Soiutré-Pouilly Les Plantes 71960

16 Plan 71960 fusissé (8535844 385356569

D3G5 TBATH. Nez péche biance, titron, Aux Chaillous. Kez craie, poire,
Clos de la Maison. Fruits plancs,  bouche délicate, équilibrée houche ranide, gourmande,
anisé, floral, clémentine, el parfumée. 14,50 £, assez mire, riche en saveurs,
bouche ronde, gourmande, 14 - Domaine J.-A. Ferret Aniiilibe. A bodre maintenant.
larae, tres fruitée. 14,50 €, fue chr Plan 71960 Fuisse 18,60 £

14~ Aux Morlays. Poire, (385356056 15- Domaine Roger Luguet
mangie, bouche vive, Téte decru Les Perrires. Rese s Bowr 71960 Fusse
large, gourmnande, trés fruitde,  Litchi, ananas, note de grillé, ETe09

assezgras. 15 € bouche vive, bien fruitde. Au bourg, Nez fruits blancs,
5= ta Vi gourmand, riche ensaveurs  poire, tendu, frais, fin, élégant,
Frangoise ef Nicolas Mefin de bowhe, boisé flatteur saveurs péche et fruits blanes
Rosiette d (los 71960 fuissé sans tre envahissant. en houche, long. 19 €
D385.35.64.04 € 15 - Thibert Pére & Fils
Vieilles Vignes. Nez abricot, 4 - Erit Forest Rue Adrierr-Arcelin 71960 Fussé
note de miel, bouche fraiche, 56, el Martelet wssae
savourense, bien fruitée, TIo60 Wergisson Les Méngtrigres. Poire William,
e finesse, 16 € 2241425 lacté, bouche baisée un pe
14.5/15 - Domaine Cordier les Crays. Mez frults ses, rop marquée,riche en saveurs,
(hvistonhe (ordier bouche assez milre, poire, long, de garde. 2710 €

T1960 Fiytssé pormme golden, riche large,

0785356289, savourelse, A boire mainte- 14,515 - Chiteat de Fuissé
Les Insarts, Fruits blancs, poire, — nant, 13,60 € Famille ¥incent

péche jaune, bouche vive, ten- 14 - Chéteat de Fuissé A2 Plan 71960 Fiied

due, bien parfumie, Famile Vincent BB

Traiche, gourmance, épicde Lo Pian 71960 Fiissé Vieilles Vignes, Boisé, cara-
on finale, 30 €, A5 T 64 mel, pommes au four, bouche
14,5 - Vers Agnieres. Verveine,  Le Clos, Ananas, bouche douce, ronde, épicée, longue,
péche blanche, agrumes, avac du grilé, petite amerume Gourmande. 38,50 €.

houthe vive, tendus, citronnde,  pamplemousse, bonne 14,5/15 - Manoir du Capucin
Aattendre 30 €, lension. 36 € (hioé }

14~ Terroirs rares. Fruits blancs, 14 - Domaine Gonon Le Plan 71950 Fussé

vanille, péche, bouche assez 1, chermin de la Renardiére DRSIGH

botsée, honnes saveurs, 960 Vergisson Aux Morlays. Nez discret, bou-
finale riliée. Vintiche, margué (585377842 the légére, tendre, en finesse,
par son élevage. 15 € Viellles Vignes. Pormme, citron,  Saveurs de fruls blancs, bonne
14,5/15 - Chiteaudes Rontets  fleurs blanches, bouchevive,  Honaueu15€.

(laire et Faliio Gazeau-Montasi finale sur une agréable

71960 Fuissé amertume. 2,05€. 2010

0385329078, 14 - Vins Auvigue 15 - Chateau Pouilly
Pierrefolle. Nez péche jaune, 71850 Charmay-fes- Famill Canat i Comet

pas mal de gar, épicéenfinale,  (RA5IIT (hateay e Pouily

poivie bianc, droi, tendu. 226, Vieflles Vignes. Ctconnd, floral, /7260 S Pouily

14,5 - Bret Brothers bouihe vive, parfumé, BEIBU-GITI
Jean-Philippe, Jean-Guilaume diefa rondeu et une certaine « 1551, Miel, épices douces,
ot Marc-Anfoine Bret vivacté, Vin 3 boire jeune, Bouche vive, complex, bonne
L3 Soutardée /G0 Vinveles  pourbénéficer desonfrute.  longueur, droit 0 €.
(385 T85072. 15€, - It ; ;

n Carementrant. Ferm, 13,5 - Domaine Guerrin g il RueAdven-Arcein 71950 iusé
bouche ample, du gras, man- 77, roule des Bruyires UZ85.2702.66. i
que un peu de chame a ce 71960 Yergisson Vignes blanches. Net fruits
stade, résmatibre. Aatlendre,  0365.3580.25-0616.94.559 biancs,fais, peche tlanicte,
vin de garde, 25,50 €. 12 Mare-Chaude. Fuitsblancs,  Bouche vive, épices. 2710 £
14.5 - Domaine Sophie Cinier péche jalme, bauche bien

Charmp-Fatan 7190 Fussé mire, fendue, vive, wn peu

(785,35 66.41 seride en finale sur des nofes

Fruits blancs, clémentine, boisées ef acides. 1 €.

bouche tandus, actée, frais,

digaant, bien fruité, 16,10 € 20m

13,5 - Vers-Cras. Mangue, ftchi, 16 - Sylvaine

bouche boisée, un peu trop et Alain Normand

millre, riche en saveurs, large, 16, chermiss e i3 Grange-db-Oime

gourmande, A boire, 2010 €. T150 a Roche-Yineuse

14,5 - Dominiue Cornin 0385 36,6769,

Sawy-le-Haut 7570 Chaintre Terroir de Solutré. Poie

RS T 458 William, lacté, ditron confil,

Les Plessys. Neisette fraiche,
Truits secs, bouche tendue, vive,
frais et fin, minéral. 2010 €

boche ronde, fruits confits,
long, lendu, savoureu;
brelle complexité. 3550 €

14,5 - Pascal Renaud 14~ Nez Tloral, Iris, bowche
Jmpasse d Tovinefier ronde, du gras et des saveurs,
1960 Sotrs-Pouily boche gourmands, plaisante,
0785358462 N30E

Aux Bouthieres, Fruits blancs, 15,5 - Domaine Trouiflet

un peu e gaz, houche vive, Roitte ehes (onizes

atronnée, tendae, jeune, THO60 Solyted-Ponatly

e (EAETA00

14 - Aux Insards, (itronné, Coeur de Pouilly. Nez poire,
finral, bouche vive, lakre- bouche fine, éégante,

ment pétillante, de |3 fraicheur,  lendue, peu évoluée,

bonne fension. 14,90 € enfinesse, droite. 15 €
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