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Nos accords avec...

les crustacés et fruits de mer

» Cap a I’Est avec les crustacés: 'accord avec les grands
chardonnays de la Cote de Beaune ou du Maconnais
reste un must. Fraicheur, finesse des textures, longueur
en bouche, cachet aromatique (notes beurrées,
grillées...) pour un moment de bonheur. Puligny-
Montrachet, meursault, beaune et autre pouilly-fuissé
seront a I’honneur, mais pas seulement.

¢ Cap au Sud avec le homard: parfaits avec la chair
ferme et charnue et les saveurs légérement douceatres
du homard: saint-péray, condrieu, pessac-léognan et
blancs méditerranéens triés sur le volet (cotes-de-
provence, limoux, corse).

e Cap au Nord avec les fruits de mer: on recherche
d’abord la nervosité et les parfums débridés de blancs
secs, aux aromes vivaces et citronnés (vallée de la Loire,
riesling d’Alsace, chablis...).

Notre sélection

UN SAVOIE
INTENSE
André et Michel Quénard,
chignin vieilles
i vignes, 2014
Parfums discrets
du cépage jacquére
avec une bouche
intense, cristalline,
nette et bien vivace.
Trés stimulant
avec les huitres.
7,50 €.

UN MUSCADET
EPANOUI
Domaine du Haut Bourg,
Origine, muscadet cétes-
de-grandlieu, 2005

: Ce vin longuement
vieilli offre
une sensation
de plénitude.
Bouche arrondie
par le temps,
belle maturité
et un prix dérisoire.
A savourer sur
des saint-jacques
poélées. 8 €.

UN LANGUEDOC
IODE

Domaine Sarrat de Goundy,
Le Marin, coteaux-du-
languedoc-la clape blanc,
2014

Nez iodé, nuances
de fenouil, rondeur
légére, sans une
once de lourdeur,
sa jolie finale saline
nous ramene

en bord de mer.
Tres plaisant

avec une mariniére
de coques. 8 €.

UN RHONE LEGER
Michel Gassier, Nostre Pais,
costiéres-de-nimes blanc,
2013

Nez séduisant,
bouche ronde et
fraiche, une légéreté
de sensation pas
toujours de mise
dans le Sud.

Sa finale amande
un peu amere offre
un bel accord avec
des saint-jacques.
10,95 €.

UN BOURGOGNE
AROMATIQUE
Domaine Cornin,

Clos Reyssié,
pouilly-fuissé, 2012
Cuvée
impressionnante, au
boisé fin, dotée d’une
pureté de fruit, d'une
intensité et d’'une
fraicheur immaculées
a prix décent.

Sans hésiter,

sur un homard.
20,40 €.

UN RHONE
PARFUME

Domaine du Chéne,
condrieu, 2014
Viognier en version
pure et sans
outrance, d’une
agréable rondeur
qui ne pése pas.
Elégant, ce
condrieu en
dentelle se plaira
avec un carpaccio
de langoustines.
28 €.

LUABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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