
CORNIN
vignerons

Nos vins sont comme les enfants d’une fratrie. Tous issus du Chardonnay, ils se ressemblent 
mais possèdent chacun leur personnalité. Ils sont comme vous, comme moi. Tantôt réservés 

ou timides, tantôt séducteurs, joyeux ou rieurs, ils évoluent, mûrissent mais ne trichent jamais. Ils 
sont authentiques, en un mot, vivants. Au fil des millésimes et du temps, ils dévoilent leurs multiples 
facettes. Aimez-les simplement, tels qu’ils sont. Ils vous le rendront au centuple…

Cuverie et dégustation 
339 rue de Savy le Haut – 71 570 Chaintré

Mail : domaine@cornin.net 
Web : www.cornin.net 
Tél. : 03 85 32 90 87 

EARL Dominique CORNIN

Cépage : Chardonnay ; âge des vignes : plantées en 1936, en 1985 et en 1996 ; vendanges : manuelles ; 
système de taille : Guyot, une baguette pliée en arcure ; 

fermentation & élevage : en cuve, pendant environ 12 mois sur lies fines ; pas de collage ; légère filtration.

Informations techniques 

P r o v e n a n t  d ’ u n e  s e u l e  p a r c e l l e

« Les Serreudières », le Mâcon-Chaintré a les pieds dans l’argile et la tête à l’Est. 

Le Mâcon-Chaintré ? C’est le vin des gourmands… Franc, authentique et généreux à 

souhait. S’il arrive parfois qu’un vin soit à l’image de son vigneron, le Macon-Chaintré 

du domaine en est la plus belle illustration. Délectez-vous de sa large palette d’arômes 

de fruits exotiques, d’agrumes et ne perdez pas de temps à lui chercher une associa-

tion culinaire idéale… De toutes façons, tel un ami fidèle,  il répondra toujours pré-

sent à l’appel de vos papilles et sera parfait en toutes occasions !

MÂCON-Chaintré, « Les Serreuxdières »


